
Bratfisch Gerichte

Seelachsfilet 
— 9,90 € –

Rotbarschfilet
— 12,90 € –

lachsfilet 
— 14,90 € –

Filet nach Gewicht 
— + 5,90 € — 

Zubereitung 
nach Wunsch "Natur" oder "Paniert"

inklusive einer Beilage nach Wahl 
Gemüse des Tages, kl. gem. Salat, Salzkartoffeln, Kartoffelspalten, 

Kartoffelsalat, Speckkartoffel-Salat, Nudeln oder Reis.  
(Zusätzliche Beilage 2,95 € ) 

Saucen  je 1,- € 
zerlassene Butter, Cocktailsauce, Sylter Sauce,  

Honig-Senf Sauce, Aioli, Sour Cream, Kräuter-Remoulade 

unser klassiker

Stuch`s Fischsuppe
150 gr. feinstes Fischfilet aus dem Tagesfang in unserem frisch  

gekochten Fond, gebunden mit Naturrahm und Gemüse *
— 6,90 € —

Stuch`s Fischsuppe deluxe
wie oben, aber zusätzlich mit White Tiger Garnelen  

und Jakobsmuscheln*
— 8,90 € —

SPE ISEKARTE



klassische gerichte

Fischcurry „Chief Madou“
Erlesenes Fischragout in Curry-Coconut  

mit Früchten im Reisrand
— 11,90 € —

Fettuccine Salmone
Bandnudeln in Lachs-Weißwein-Sauce  

mit Frühlingszwiebeln
— 12,90 € —

Hering „Rheinisch“
Eingelegter Hering oder hausgemachter Heringsstipp 

mit Kartoffeln und kleinem Salatbouquet
— 7,90 € —

Bremer Teller
Zwei hausgemachte Fischfrikadellen mit Kartoffelsalat,  

Sauce nach Wahl und kleinem Salatbouquet
—9,90 € —

Backfisch auf „unsere Art”
Gebackene Fischstücke aus dem Tagesfang mit  

Kartoffelspalten, Sauce nach Wahl und kleinem Salatbouquet
— 8,90 € —

Grosser garnelensalat
Gemischter Salat mit Black Tiger Garnelen, 

Baguette und Dressing nach Wahl
—14,90 € —

Vegetarische Fettuccine
mit Basilikumpesto und feinem Parmesan

— 8,90 € —



Gourmet Teller

"Fisch Stuch" Individuell
Feinkostspezialitäten des Hauses nach Gewicht * 

 + 3,- € Servierpauschale
— nach Gewicht —

Wunderbarer hering
Dijon-Kräuterhappen, Preiselbeersild,  

"Göteborger Art", "Rheinischer Stipp", Matjes mit Saisongemüse,  
geräucherter Gourmetmatjes und Schwarzbrot *

— 10,90 € —

Meeresfrüchte-traum
Nordseekrabben-Salat, Frutti di Napoli,  

2 Garnelen in Knoblauchöl,  
Meeresfrüchte-Cocktail, Currychunks und Baguette *

— 14,90 € —

Unser Wochengericht
Wir verwöhnen Sie mit einem wöchentlich wechselnden Gericht. 

Bitte beachten Sie unsere Tafel.  
Internationale und deutsche Spezialitäten,  

frisch zubereitet aus Produkten von  
bester Qualität und Frische.

— laut Tageskarte —

Fisch „Stuch“ Brötchen 
Neben der Auswahl auf unserer Brötchenkarte 
können Sie selbstverständlich ihr individuelles  
Fischbrötchen nach Wunsch belegen lassen.

— ab 2,90 € —



Crunchy Sushi

Salmon Crushi
Lachs und Avocado

California Crushi
mit Weissfisch-Surimi und Gemüse

Veggie Crushi
mit Kampyo-Kürbis und Avocado

— 10,90 € — 

jeweils 5 gebackene Sushi-Röllchen  
mit Wakame und Sojasauce

Shirashi Sashimi 
“Stuch-style”
— 4,90 € —

Fish & Chips
Gebackene Fischstücke aus dem Tagesfang mit  

Kartoffelspalten, Sauce nach Wahl. 
Zum Mitnehmen 

— Portion 6,90 € / Maxi 8,90 €  —

Austern
... servieren wir gerne für Sie mit Baguette und Zitrone.
Es gilt der Tagespreis unserer Premiumaustern je Stück,

und 3.- € Servierpauschale für bis zu 6 Austern.

*Auf  Wunsch mit hellem Weizenbrötchen (+ 0,80 €) ,  
oder mit Körnerbrötchen (+ 1,00 €) 

Gültig ab 1.10.2016. Eine kurzfristige Sortiments- oder Preisanpassung behalten wir uns vor.
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